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BEFORE THE FIRST SMOKING Insert the thermometer into the hole at the top of

the door. Insert the sleeve from the inside and

fix with a small screw. Done!
Unpack your new foodsmoker and remove all
etz e el aeieikl lnbelie sl In case of the KAISER insulated foodsmokers,

protective films. Be careful to remove all the foils; you will find a covered opening in the upper right

they are also inside the foodsmoker, on the ceiling, corner of the foodsmoker. The opening is used

and on other accessories outside the foodsmoker to pull the secondary thermometer or injection

(irebox. dripithay, ete)! probe directly into the meat without having to pull
P it through the chimney or door.
Cleanliness is an indispensable prerequisite for

successful smoking. Therefore, wash all grates, T Al R el Gese e Craare

hooks, and the entire foodsmoker thoroughly

suitable for smoking from spring to autumn,

before the first smoking session to ensure >
9 as long as the temperature does not drop below

that hi the desired lt. -
atyouachieve the desired resu 5 °C. In the colder weather, a good heating of the

foodsmoker cannot be guaranteed and there

If h h f k
you have purchased a portable foodsmoker I alrlsk of the food being|spolled.

with a glass door, insert the glass from the bottom

of the door into the guide rails and fix it with Insulated smokehouses, thanks to the double-

third short rail using t . For insulated
a third short rai Using two screws. Forinsutate walled design and quality insulation, are ideal for

foodsmokers, insert the glass into the door and .
year-round operation.

fix with the two side rails and the screws provided.

Fix the wooden handle in the same way. Use
a small hole provided on the front of the door.




Place the smoker on a flat, non-flammable
surface. Shelter it from wind and keep out of
direct sunlight. For insulated smokers, adjust any
unevenness using the feet. If you bought a stand,
place the smoker directly on top.

The stand elevates the smoker to a comfortable
height, eliminating the need to bend down to

the ground, and enhaces the appearance of the
smokehouse.

If you have an electric coil foodsmoker, place the
coil in the firebox. Move the slide bar upwards,
and then place the heating coil in the firebox. Be
careful that the metal sheet parts do not touch
the plastic parts. Push two end wires of the coil
through the two openings at the end of the firebox.
Place a sliding tray over the coil. Later, you will fill
the tray with wet wood chips.
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Turn the coil on to the “MAX" position and let it
heat in an empty but open foodsmoker for about

5 minutes to burn off the protective film on the
heating element. Caution, the protective film stains
black when touching the metal part of the coil.

First, line the drip tray with an aluminium foil. This
will ensure that grease does not stick to the bottom
of the tray. Than, fill it with clean sand or salt to a
height of about 2 cm.

Insert it into the bottom of the smoking chamber,
in the first groove above the firebox. For insulated

foodsmoker, place the tray directly on the bottom.

The opening at the back of the smoker is used for
installing the thermostat's temperature sensor.

And you're done. Now you're ready for your first

¥) smoking session.
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SMOKING WITH ELECTRIC HEATING COIL

Fill the sliding tray with fine wood chips to
approximately half its height. Spray the wood chips
with water to keep them moist, but be careful not to
add too much water. It is better to sprinkle the wood
chips with a weaker stream of water, to avoid strain on
the wrists and damage to the carpal tunnels.

For a quicker start of smoke development, you can
leave the wood chips drier on the sides of the tray.

If you don't want to sprinkle the wood chips, you can
wet them beforehand and then spread them in the
tray directly over the coil.

Place the firebox in the foodsmoker and turn the
coil on to maximum power (i.e. turn the switch to the
“MAX" position). Keep the air control slide closed and
the foodsmoker door open. Open the top damper
(chimney) to the fully extent.
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In the ,,MAX" position, be extremely cautious to ignite .4
oY

the chips and exceed the maximum recommended o

temperature of 150 °C.
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Therefore, we do not recommend keeping the coil in
this position for more than 5 minutes after switching on.

As soon as the chips start to smoulder, turn the
controller on the coil halfway (to the 12 o'clock
position as on a watch). Check the wood chip tray
and refill and re-spray with water if necessary.

Once you have the foodsmoker nicely heated, usually
to 60 to 90 °C, you can begin to add the food to be
smoked.

Check the temperature in the smoker and the chip pan
at least every 20 minutes. Sprinkle the wood chips with
water so that they do not catch fire but only smoulder.

Only a small amount of smoke is enough for smoking,
comparable to the steam over a pot when cooking. If
after smoking for a while you have significantly more
burnt wood chips in the tray, we recommend emptying
tlh_e tray and putting new wood chips in it.

a2 S (i i Don't forget to spray the wood chips with
: ,"’;,_' mﬁf M water again afterwards.




ELECTRIC COIL OPERATION

The heating coil is very important for the
foodsmoker operation - it produces smoke and
efficiently heats the KAISER foodsmoker. You can
set the desired temperature in the foodsmoker
with the controller as desired.

Hot Smoke - The default position of the controller
is 12 o'clock to 3 o'clock as on a watch. In this
position, the coil heats the foodsmoker to 60-150 “C.
At this setting, the coil also ignites the wood chips
in the tray.

We recommend checking the tray every 20
minutes and rewetting or refilling with wet wood
chips if necessary.

»MAX" position - In this position, the coil operates
without a thermostat intervention. Use it only

at the beginning of smoking to quickly heat the
foodsmoker and ignite the wood chips in the tray.

With the coil in the “MAX" position, never leave
the foodsmoker unattended to avoid exceeding
the maximum recommended temperature; there
is a risk of igniting the wood chips in the
foodsmoker.

The information given may vary according to the
outdoor climatic conditions and the specific type
of KAISER foodsmoker.
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SMOKING WITH THE SMOKEMEISTER® You then control the smoke intensity using the
aerating motor and simply heat the foodsmoker

to the desired temperature using the inserted

If you have a foodsmoker fitted with the Smokemeister® electric coil (without a chip tray).

generator, the operation of the electric coil differs from

the previous procedure where the smoke is produced by Follow the instructions in the previous chapter

v EREl Gl I @ SUElilEEs S el ey (Plased! to heat the foodsmoker with the electric coil,

sbeve e cell the procedure is identical.
In case of the Smokemeister® generator, the smoke is
produced by the wood chips in the fuel hopper. From
here the fragrant smoke travels to the filter cylinder, -
where it is cleaned and cooled. It then runs through

the smoke duct to the smoking chamber, where it
spreads evenly across the space. —

The temperature of the smoke is approximately 28 °C.
In this case, you do not need to sprinkle the chips, but
simply pour them into the hopper and light them

in all three ignition holes.

Among other things, the Smokemeister® is equipped =
with a valve for dripping off !
unwanted tar. Therefore u =i
don't forget the drip tray.
= = 11



SMOKING WITH THE WOOD-BURNING FIREPLACE

Do not put the firebox into the foodsmoker straight
away, but first build a fire of small smoking
hardwoods or charcoal in the back of the
foodsmoker (away from the handle). You can also
use briquettes. They burn long and evenly.

In addition, there is no risk of catching fire like
regular wood.

Make a hot base (similar to the base in a barbecue
grill) and then sprinkle this with two handfuls of
coarse, pre-soaked wood chips. Once the wood
chips begin to smoulder and form a thick smoke,
quickly move the fire to the foodsmoker.

Air supply is essential when smoking with
wood. This can be controlled directly
on the firebox by means of a sliding bar.
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Take great care to ensure that there is never an
open fire in the foodsmoker. If the base with wood
chips catches fire, control the intensity of the burn
and excessive smoke development by spraying
the wood chips with water.

Only a small amount of smoke is enough for
smoking, which can be compared to steam over
a pot when cooking. Leave the top damper open
nearly to the full extent and gradually close it
from the middle of smoking. But never close it
completely! The smoke must flow easily through
the foodsmoker and must not slow down or swirl.

Once you have the foodsmoker nicely heated,
usually to 60 to 90 °C, you can begin to add the
food to be smoked.

Check the foodsmoker every 20 minutes and,
if necessary, add wet wood chips to the firebox
or refill the hot base.

£ 5 ';\‘frﬁﬁh
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AFTER SMOKING

Disconnect the heating coil from the mains.
When heating with wood, allow the contents of the
furnace to burn out and let the whole smoker cool
down completely.

After cooling, slide out the grates, soak them in
water or use the Kaiser cleaner from our range.
Empty the ash and sand from the pans and clean
the pans with a broom before using them again.

In the bottom of the smoker, check the area
around the furnace which must be clean for
another smoking session.

Protect the smoker and the coil from rain! e
recommend using of a cover designed specifically
for your model of a smoker; the cover can be
purchased in our e-shop. The cover will reliably
protect the smoker and the electric coil.

: ‘., 'I.m.“'l;
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If the smoke chamber is clogged, remove all

the internal equipment and clean the walls
thoroughly. We recommend using our foodsmoker
cleaner, which is very gentle on the foodsmoker,
but at the same time effectively removes all dirt.
Then rinse the foodsmoker thoroughly.

Do not use cleaners containing abrasive
particles and only use soft fabrics that will not
scratch the surface of the foodsmoker. Wipe the
cooled coil, unplugged from the socket, with a
damp cloth.

Allow the foodsmoker to dry well, free of dirt and
detergent, before using it again. Here, on the other
i hand, the direct sunlight will not be a

problem, so that the foodsmoker is

warmed up and all areas are dry.
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GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS, SAFETY
INSTRUCTIONS FOR ELECTRIC SPIRAL

Do not exceed a temperature of 150 °C in the smokehouse. Failure to do so
may damage the seal around the door and deform parts of the smokehouse.

Single-shell smokehouses are intended for outdoor use only. Do not use
them indoors and in unventilated areas.

Double-shell insulated smoking chambers can be installed also in the
interior, provided the conditions specified below are met.

Interior installation is possible only in ventilated premises with the minimum
volume of 20 m3 and with direct air intake with the minimum capacity of 10 m3
per hour for the smoking chamber operation.

When the chamber is installed in the interior with the flue gas exhaust by
forced ventilation, the parameters and specifications of this device needs
to be complied with, along with the specification of the other technological
equipment installed.

The smoking chamber can be installed either directly underneath the
exhaust collector, whereas the flue gas exhaust orifice shall be at least 0.2 m
below the collector's lower edge.

If not installed right underneath the exhaust collector, it will be terminated in
a rising stainless piping with the minimum length of 1 m with a single gradual
change of direction up to 87 to the level of the collector's lower edge.

The volume of the exhausted flue gas will range from 15 to 50 m3 per hour
based on weight and type of the material processed and type of the smoking
chamber.

When removing heat and fumes through the chimney, the locally applicable
regulations must be observed.

Ideal design is a multi-layer chimney with a stainless-steel or ceramic
liner for wet operation with the clearance of 100-120 mm, with condensate
exhaust, improper chimneys include single-layer chimney, chimneys made of
bricks, breeze-blocks and mortar.

No fuel-fired equipment shall be connected to the chimney. The piping
discharging the hot and flue gas from the smoking chamber to the

chimney must be made out of metal, be as short as possible and slightly rising.
Ideally, insulated in a length of up to 1 m with a maximum of one change of
direction up to 87".

Environmental external temperature -20 to +25 °C

Fuel - wood chips with the min. calorific value of 15 Mj/kg
Max. heat output of the smoke generator 0.4 kW

Max. wood chips consumption 0.13 kg per hour

Max. flue gas mass flow 2 g/s

Flue gas temperature at orifice 80-120 °C

Required draught at the flue gas exhaust orifice min. 1 Pa

Prior to connecting the smoking chamber to the existing chimney, we
recommend consulting the suitability with a chimney sweeper-
engineering inspector. The external flue gas duct shall be connected by a
specialist, otherwise there will be a risk of fire.

The smokehouse must stand on a non-lammable, solid and level surface
during operation, do not carry it during operation. Failure to do so may result
in fire! Do not use the smokehouse in strong winds and in direct sunlight,
there is a risk of sawdust ignition, smokehouse degradation and degradation
of food in the smokehouse.

7
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Use non-flammable protective gloves when handling the smokehouse,
parts of the smokehouse (especially around the fireplace) are hot during
operationThe smokehouse must not be operated by children and they
should not have access to it due to possible burns.

The smokehouse must not be left unattended during operation. Never let
a fire burn inside the smokehouse. The fire must always be heated outside
the smokehouse.

When the dripping pan gets full of grease, immediately turn off the heating
spiral. Or remove the wood fifiring space and continue smoking after the pan
is emptied and sand is replaced. When the food falls down from the grill or
hook, remove it as soon as possible in order to prevent fire from occurring
and the other food in the smoking chamber

from deteriorating.Do not use the smoking chamber if any component is
damaged. We recommend having a proper fire extinguisher on hand when
operating the smoking chamber.

Before cleaning, let the smoking chamber cool down fully and demount the
heating spiral. For cleaning purposes, use only KAISERcleaning and
preserving agents in order to avoid damage to the smoking chamber.

Rinse and dry the smoking chamber properly after cleaning. Improper use
may result in a risk of fifire and injury. It may also result in damage to the
smoking chamber and its accessories.

Avoid spilling water on a hot plate, there is a risk of burns and irreversible
deformation of the sheet may occur.

The area (1m) around the smokehouse must remain empty and out of reach
of flflammable substances.

Do not immerse the electric coil in water and avoid contact with flammable
substances (incl. sawdust and wood chips). The maximum operating time is
10 hours, further use is possible with a delay of two hours.

Connect the power coil only to grounded outlets that meet the parameters
listed on the coil nameplate.

If the spiral shows signs of damage, disconnect it from the mains immediately
and do not continue to use it. When operating at maximum power (MAX
position), be very careful not to exceed the smokehouse temperature of
150 °C and to prevent sawdust ignition in a fireplace bowl. There is a risk of fire
and damage to the smokehouse.

After use and complete cooling, we recommend wiping the heating element
with a damp cloth and storing it in a dry place. During operation, the spiral
is very hot, so turn it on only when it is safely stored in the fireplace and
inserted in the smokehouse.

During operation, operate the controls using plastic parts only and do not
manipulate with the spiral itself, there is a risk of burns. Protect the spiral

from rain, frost and other adverse weather conditions.

The electric spiral is intended for domestic use only.

KAISER CLEANING AGENTS

Use only Kaiser cleaning agents to clean the smoker. Avoid the use of other
products containing acids, chlorine or alkalis.

The use of other products containing these ingredients may cause damage
and/or corrosion of the equipment. Defects resulting from this are not
covered by the warranty.

19
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VORM DEM ERSTEN RAUCHERN

Packen Sie Ihren neuen Raucherofen aus und
entfernen Sie alle Teile des Verpackungsmaterials,
einschlieBlich aller Schutzfolien. Achten Sie auf alle
Folien, die sich auch im Inneren des Raucherofens,
an der Decke und an anderem Zubeh&r auBerhalb
des Raucherofens (Feuerraum, Tropfschale usw:.)
befinden!

Sauberkeit ist das A und O. Reinigen Sie daher vor
dem ersten Rauchern alle Roste, Haken und den
gesamten Raucherofen grindlich.

Wenn Sie einen tragbaren Raucherofen mit
Glastur gekauft haben, setzen Sie das Glas von unten
in die Fihrungsschienen ein und befestigen Sie es

mit einer dritten kurzen Schiene und zwei Schrauben. :

Bei isolierten Raucherschranken setzen Sie das Glas
in die Tur ein und befestigen Sie es mit den beiden
Seitenschienen und den mitgelieferten Schrauben.

Bringen Sie den Holzgriff an, fur den an der
Vorderseite der Tur ein kleines Loch

vorgesehen ist. Stecken Sie das Thermometer indas "

Loch oben in der Tur. Die Hulse von innen einsetzen

und mit einer kleinen Schraube befestigen. Fertig.

Bei den isolierten Raucherschranken von Kaiser
finden Sie in der oberen rechten Ecke einen
tuberdachten Raucherofendurchgang. Die
Offnung dient dazu, ein Sekundarthermometer
oder eine Einstecksonde direkt in das Fleisch zu
stecken, ohne es durch den Schornstein oder die
Tur ziehen zu mussen.

Die einwandigen Raucherschranke von Kaiser
eignen sich zum Rauchern vom Friihjahr bis zum
Herbst, solange die Temperatur nicht unter 5 °C
sinkt. Wenn es kalter wird, kann eine ausreichende
Erwarmung des Raucherofens nicht garantiert
werden und es besteht die Gefahr, dass das
Rauchergut entwertet wird.

Isolierte Raucherdéfen sind dank der
doppelwandigen Ausfiihrung ideal fiir den
ganzjahrigen Betrieb.

23



Stellen Sie den Raucherofen auf eine ebene, Drehen Sie die Heizspirale auf "MAX" und lassen Sie

nicht brennbare Flache, in den Windschatten und sie etwa 5 Minuten lang im leeren, aber gedffneten
geschutzt vor direkter Sonneneinstrahlung. Bei den Raucherofen eingeschaltet, um den Schutzfilm auf
isolierten Raucheréfen kénnen Sie eventuelle dem Heizelement auszubrennen.

Unebenheiten mit den mitgelieferten FuBen

ausgleichen. Wenn Sie einen Unterbau dazugekauft Legen Sie zunachst die Tropfschale mit Folie aus.
haben, kénnen Sie den Ofen direkt auf diesen stellen. So wird sichergestellt, dass heruntertropfendes Fett
nicht am Boden der Schale haften bleibt. Fullen Sie sie

Der Stander hilft dem Raucherofen in die richtige dann mit sauberem Sand oder Salz bis zu einer Hoéhe

Hohe, damit Sie sich nicht bis zum Boden biegen von etwa 2 cm.
mussen. Dartber hinaus steht es dem Raucherofen
vielmehr gerade mit ihm. Schieben Sie die Schale schlieBlich in den unteren
Teil des Raucherofens, in das erste Fach Uber der
Falls Sie einen Raucherofen mit elektrischer Spirale Feuerstelle. Wenn Sie einen isolierten Raucherschrank
haben, platzieren Sie diese jetzt in den Brennraum. haben, stellen Sie die Schale direkt auf seinen Boden.
Ziehen Sie die Schiebeleiste nach oben und setzen
Sie dann die Heizspirale in den Brennraum ein. Achten :ii Der Durchgang an der Ruckseite des Raucherofens
Sie darauf, dass der Kunststoffteil der Schale die
Metallschale nicht beriihrt. Schieben Sie die beiden

Enddrahte der Spirale durch die beiden Locher am

wird fur den Einbau des Temperaturflhlers des
Thermostats verwendet.
Ende des Brennraums. Positionieren Sie die Schale, in Das war's. Jetzt sind Sie bereit fUr lhren ersten

die Sie spater die feuchten Holzspane legen werden, Rauchervorgang.

Uber die Heizspirale.
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RAUCHERN MIT ELEKTRISCHER HEIZSPIRALE

Fiillen Sie die lose Schale bis etwa zur Halfte mit
feinen Holzspanen. Benetzen Sie die Holzspane
mit Wasser so, dass sie feucht, aber nicht ganz
nass sind. Es ist komfortabler, die Hackschnitzel
mit einem schwachen \Wasserstrahl als mit einer
Spruhflasche zu benetzen.

Fur eine schnellere Rauchentwicklung kénnen

Sie die Holzspane an den Seiten der Schale
trockener lassen. Anstatt die Holzspane erst in der
Schale zu benetzen, kénnen Sie sie schon vorher
anfeuchten und dann direkt tiber der Spirale in
der Schale verteilen.

Stellen Sie die Brennkammer in den Raucherofen |

und schalten Sie die Spirale auf volle Leistung * * “,".‘1\';“‘-
(auf die Position "MAX"). Halten Sie den WL 1y
Luftregulierungsschieber geschlossen und die T
Tur des Raucherofens offen. Offnen Sie die obere ,
Klappe (Schornstein) vollstandig.

XY e

Seien Sie bei der Stellung ,MAX" so vorsichtig
wie moglich, damit die Spane nicht Feuer fangen
und die empfohlene Héchsttemperatur von 150 °C
nicht Uberschritten wird. Es wird daher empfohlen,
die Spirale nach dem Einschalten nicht langer als

5 Minuten in dieser Position zu belassen.

Sobald die Holzspane zu schwelen beginnen,
drehen Sie den Regler an der Spirale auf die Halfte
(auf die 12-Uhr-Position, wie bei einer Armbanduhr).
Uberprifen Sie die Schale mit den Holzspanen
und benetzen Sie sie bei Bedarf erneut mit

etwas Wasser.

Sobald Sie den Raucherofen aufgeheizt haben, in
der Regel zwischen 60 und 90°C,
koénnen Sie das Rauchergut liefern.

oyl

£ ".a.'ﬂf‘-f,"."f.‘.‘.f.‘;‘;" it Kontrollieren Sie die Temperatur im

Raucherofen und die Schale mit den
Spanen mindestens alle 20 Minuten und
benetzen Sie sie mit Wasser, damit die Spane
nicht brennen, sondern nur so dahinglimmen.
Zum Rauchern genugt eine geringe Rauchmenge,
vergleichbar mit dem Dampf Uber einem Topf
beim Kochen von Wasser.
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BETRIEB DER ELEKTRISCHEN HEIZSPIRALE

Unsere Heizspirale erméglicht eine kontrollierte
Rauchentwicklung und eine gleichmaBige
Aufheizung des KAISER Raucherofens. Mithilfe des
Regulierungsrads wird die gewunschte Temperatur

im Raucherofen eingestellt.

HeiBer Rauch - Die Grundeinstellung des Reglers
ist 12 Uhr bis 3 Uhr (wie bei einer Armbanduhr).

In dieser Stellung heizt die Spirale den
Raucherofen auf, normalerweise auf 60-150 °C.
Bei dieser Einstellung zundet die Spirale auch

die Holzspane in der Schale an. Ich empfehle,

die Schale alle 20 Minuten zu Uberprufen und

sie gegebenenfalls neu zu befeuchten oder mit
nassen Holzspanen aufzufullen.

Einstellung “MAX" - In dieser Stellung arbeitet
die Spirale ohne Eingriff des Thermostats.
Benutzen Sie sie nur zu Beginn des
Rauchervorgangs, um den Raucherofen schnell
aufzuheizen und die Holzspane in der Schale
zu entztinden.

Wenn Sie die Spirale in der Position "MAX" betreiben,
lassen Sie den Raucherofen nicht unbeaufsichtigt,
damit die von uns empfohlene Héchsttemperatur
nicht Uberschritten wird - die Holzspane kénnten

anfangen zu brennen.

Kontrollieren Sie mindestens alle 20 Minuten die
Temperatur in dem Raucherofen und betraufeln Sie
die Holzschnitzelschale mit Wasser, damit diese nicht
aufflammt, sondern immer nur so vor sich

hin glimmt.

Zum Rauchern reicht eine kleine Menge Rauch,
vergleichbar mit dem Dampf Giber einem Kochtopf.
Sollten Sie nach einiger Zeit deutlich mehr verbrannte
Krumel in der Schussel vorfinden, empfehle ich,

" die Schussel auszuschutten und neu zu beftllen.

Vergessen Sie dann nicht, die Holzschnitzel erneut
mit Wasser zu besprthen.

Nehmen Sie die obigen Angaben immer mit Vorsicht
zur Kenntnis. Sie konnen je nach Witterung und

konkretem KAISER Rauchergerat variieren.
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RAUCHERN MIT DEM SMOKEMEISTER® Sie steuern dann die Rauchintensitat mithilfe des
Beliiftungsmotors und erhitzen den Raucherofen

einfach mit der eingesetzten Elektrospirale (ohne

Wenn Sie lhren Raucherofen mit einem Smokemeister Spaneschale) auf die gewiinschte Temperatur.

- Generator ausgestattet haben, unterscheidet sich die
Verwendung der elektrischen Spirale von dem vorherigen Befolgen Sie beim Beheizen des Raucherofens mit

Verfahren, bei dem der Rauch durch nasse Spane in einer der Elektrospirale weiterhin die Anweisungen im

Edelstahlschale Uber der Spirale erzeugt wird. vorherigen Kapitel.
Bei Verwendung unseres Smokemeister® wird der Rauch | :
durch schwelende Holzspéne im Brennstoffbehalter : . E‘ﬂ
erzeugt. Von hier aus gelangt der duftende Rauch in ;
den Filterzylinder, wo er gereinigt und gekiihlt wird.
AnschlieBend gelangt er durch den Rauchkanal in den
Raucherofen, wo er sich gleichmaBig im gesamten
Raucherofen ausbreitet.

Die Temperatur des Rauches betragt etwa 28 °C.
In diesem Fall brauchen Sie die Holzspane nicht zu

befeuchten, sondern sie einfach in den Behalter zu
schutten und in allen drei Anztndléchern anzuzinden.

Neben anderem ist der Smokemeister® mit einem Ventil
fur das Abtropfen des unerwiinschten Teers
ausgestattet. Vergessen Sie darum _

die Abtropfschale nicht. UL
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RAUCHERN MIT HOLZFEUER

Setzen Sie die Feuerstelle nicht sofort in den
Raucherofen ein, sondern machen Sie zunachst

ein Feuer aus kleinen, zum Rauchern geeigneten
Hartholzern oder Holzkohle im hinteren Teil der
Feuerstelle (abseits des Griffs). Sie kbnnen auch
Briketts verwenden, diese brennen am langsten
und am gleichmaBigsten. AuBerdem besteht bei
Briketts nicht die Gefahr, dass sie sich entzuinden
wie normales Holz.

Erzeugen Sie eine heife Glut (@hnlich wie
beim Grillen) und bestreuen Sie diese mit
zwei Handvoll grober, vorher eingeweichter
Holzspane. Sobald die Holzspane zu schwelen
beginnen und einen dichten Rauch bilden, verlegen
Sie die Feuerstelle in den Raucherofen.

Beim Rauchern mit Holz ist auf ausreichende

Luftzufuhr zu achten. Diese kann direkt an der
Feuerstelle mit einer Schiebeleiste reguliert
werden.

Wl

VT

Sorgen Sie dafiir, dass im Raucherofen

niemals ein offenes Feuer entsteht. Sollten die
Hackschnitzel Feuer fangen, regulieren Sie die
Verbrennung und UbermaBige Rauchentwicklung,
indem Sie die Hackschnitzel mit Wasser
bespruhen.

Zum Rauchern genugt eine geringe Rauchmenge,
die mit Wasserdampf in einem Topf verglichen
werden kann. Lassen Sie die obere Klappe
weitgehend offen und schlieBen Sie sie ab der
Mitte des Rauchervorgangs allmahlich. SchlieBen
Sie sie aber nie ganz! Der Rauch muss leicht durch
den Raucherofen stromen und darf nicht ums
Rauchergut herumtanzen.

Sobald der Raucherofen gut aufgeheizt ist, in
der Regel zwischen 60 und 90 °C, kdnnen Sie das
Rauchergut liefern.

Kontrollieren Sie den Raucherofen alle 20 Minuten

und fugen Sie bei Bedarf nasse Holzspane hinzu
oder liefern heiBe Glut nach.

it
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NACH DEM RAUCHERN

Trennen Sie die Heizspirale vom Stromnetz.
Wenn Sie mit Holz heizen, lassen Sie den Inhalt
der Feuerstelle ausbrennen und lassen Sie den
Raucherofen auskuhlen.

Entfernen Sie nach dem Abkiihlen die Roste und
weichen Sie sie in Wasser ein oder verwenden
Sie den Kaiser Raucherofen-Reiniger aus
unserem Sortiment. Leeren Sie die Asche und

den Sand aus den Schalen und reinigen Sie sie vor
der Wiederverwendung, etwa mit einem Besen.

Kontrollieren Sie den Bereich um die Feuerstelle
im unteren Teil des Raucherofens, der vor dem
nachsten Rauchern sauber sein muss.

Schitzen Sie den Raucherofen und die Spirale
vor Regen! Ziehen Sie eine unserer Hullen in

Erwagung, die Sie im E-Shop speziell fur Ihr Modell
erwerben konnen. Sie schutzt zuverlassig sowohl

den Raucherofen als auch die Elektrospirale.

Wenn der Raucherofen mit Verunreinigungen
zugesetzt ist, sollten Sie alle Einbauten entfernen
und die Innenwande reinigen. Wir empfehlen die
Verwendung unseres Raucherofenreinigers, der
die Materialien schont, mit Schmutz aber kurzen
Prozess macht. Zum Schluss spulen Sie alles

gut ab.

Verwenden Sie nur weiche Textilien, die

die Oberflache des Raucherofens nicht
verkratzen. Verwenden Sie keine scheuernden
Reinigungsmittel. Wischen Sie die abgekuhlte, vom
Stromnetz getrennte Heizspirale mit einem feuchten
Tuch ab.

Lassen Sie den von Schmutz und Reinigungsmitteln
befreiten Raucherofen gut austrocknen.

Hier hingegen ist direkte Sonneneinstrahlung
wunschenswert, weil der Raucherofen sich
durchwarmen kann und alle Bereiche gut trocknen.

L T i
— i |
s Tﬂ;&fﬁmﬁﬂ'ﬂ‘m. 7
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ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE UND
ANWEISUNGEN FUR DIE ELEKTRISCHE SPIRALE

Die Temperatur in dem Raucherofen darf 150 °C nicht Gberschreiten. An-
dernfalls kénnen die Dichtungen um die Tur herum beschadigt und Teile des
Raucherofens verformt werden.

Die einwandigen Raucheréfen sind nur fur die Verwendung im Freien
bestimmt. Verwenden Sie sie nicht in Innenraumen oder in unbelifteten
Bereichen.

Isolierte Doppelmantelraucheréfen kénnen bei der Einhaltung der fol-
genden Bedingungen auch in Innenrdumen installiert werden.

Die Inneninstallation ist nur in belufteten Raumen mit einem Mindestvolu-
men von 20 m3 und einer direkten Luftzufuhr von mindestens 10 m3/Std.
fUr den Betrieb des Raucherofens moglich.

Bei einer Innenrauminstallation mit Abgasableitung durch Zwangsliftung
mussen die Parameter und Anforderungen dieser Anlage sowie die Anfor-
derungen der anderen installierten Technologien beachtet werden.

Der Raucherofen kann direkt unter dem Grundriss des Ableitungs -
sammlers so installiert werden, dass der Hals der Abgasableitung mindes-
tens 0,2 m unter der unteren Sammlerkante liegen muss.

Bei der Installation auBerhalb des Grundrisses des Ableitungssammlers
wird die Ableitung durch ein aufsteigendes Edelstahlrohr mit einer maxi-
malen Lange von 1 m mit einer kontinuierlichen Richtungsanderung bis
zu 87" bis zur Hohe der Sammlerunterkante gefiihrt.

Das Volumen der abgeleiteten Abgase betragt je nach Gewicht, Art des eingele-
gten Lebensmittels und Art des Raucherofens zwischen 15 bis 50 m3/Std.
Bei der Ableitung von Warme und Rauch durch den Schornstein sind die 6rt-
lich geltenden Vorschriften zu beachten.

Ideal sind mehrschichtige Schornsteine mit Edelstahl- oder Keramikausklei-
dung fur den Nassbetrieb mit einer Lichtweite von 100-120 mm mit Kondensat-
ableitung, einschichtige Schornsteine aus Ziegeln oder Blécken und Mortel
sind nicht geeignet. An den Schornstein darf kein Brennstoffverbraucher
angeschlossen werden.

Die Rohrleitung, die die Warme und Abgase von dem Raucherofen in
den Schornstein ableitet, muss aus Metall bestehen, so kurz wie méglich
sein und leicht aufsteigen. Idealerweise soll sie bis zu einer Lange von 1 m
isoliert sein und darf nicht mehr als eine Richtungsanderung bis zu 87°
aufweisen.

Berechnungs-AuBentemperatur -20 bis +25 °C

Brennstoff - Hackschnitzel mit einem Heizwert von min. 15 Mj/kg
Maximale Warmeleistung des Raucherzeugers 0,4 kW
Hackschnitzelverbrauch max. 0,13 kg/Std.

Abgasmassenstrom max. 2 g/s

Abgastemperatur am Hals 80-120 °C

Erforderlicher Zug am Hals der Abgasleitung min. 1 Pa

Es wird empfohlen, vor dem Anschluss des Raucherofens an den
bestehenden Schornstein die Eignung der Installation mit einem
Schornsteinfeger - Priiftechniker zu konsultieren. Der Anschluss an
einen AuBenrauchabzug muss von einem Fachmann durchgefihrt
werden, sonst besteht Brandgefahr.

Der Raucherofen muss wahrend des Betriebs auf einer nicht brennbaren,
festen und ebenen Flache stehen und darf wahrend des Betriebs nicht
verschoben werden. Bei Nichtbeachtung besteht Brandgefahr!

Verwenden Sie den Raucherofen nicht bei starkem Wind oder di-
rekter Sonneneinstrahlung, da die Gefahr besteht, dass sich die Sagespane
entztinden und den Raucherofen sowie die darin befindlichen Lebensmittel
entwertet werden.

Tragen Sie beim Hantieren mit dem Raucherofen feuerfeste Schutzhand-
schuhe, da Teile des Raucherofens (insbesondere in der Nahe der Feuerste-
Llle) wahrend des Betriebs heiB sind.
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Der Raucherofen darf nicht von Kindern bedient werden und sie sollten
wahrend des Betriebs keinen Zugang zum Rucherofen haben, da die Gefahr
von Verbrennungen besteht.

Der Raucherofen darf wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt gela-
ssen werden. Lassen Sie niemals ein Feuer im Raucherofen brennen. Beim
Rauchern mit Holzfeuer muss dieses immer auBerhalb des Raucherofens an-
geziindet werden.

Wenn die Abtropfschale voller Fett ist, schalten Sie die Heizspirale
sofort aus, entfernen Sie eventuell die Feuerstelle fur Holz und setzen
Sie das Rauchern fort, erst nachdem Sie die Schale geleert und den
Sand ersetzt haben.

Wenn sich Lebensmittel losen und vom Rost oder Haken fallen, entfernen
Sie alles so schnell wie méglich, um ein Feuer und eine Entwertung ande-
rer Lebensmittel im Raucherofen zu verhindern. Verwenden Sie den Rauch-
erofen nicht, wenn ein Teil davon beschéadigt ist. Es wird empfohlen, beim
Betrieb des Raucherofens einen geeigneten Feuerléscher in Reichweite
zu haben.

Lassen Sie den Raucherofen vor der Reinigung ordentlich abkuthlen und ent-
fernen Sie die Heizspirale. Verwenden Sie zur Reinigung nur KAISER-Reini-
gungs und Konservierungsmittel, um den Raucherofen nicht zu beschadigen.
Spulen und trocknen Sie den Raucherofen nach der Reinigung grindlich aus.

UnsachgemaBer Gebrauch kann zu einem Brand oder einer Verletzung
fuihren. AuBerdem kénnen der Raucherofen und seine Ausstattung bescha-
digt werden.

Vermeiden Sie es, Wasser auf das heiBe Blech zu schiitten, es besteht die Ge-
fahr von Verbrennungen und einer irreversiblen Verformung der Platte. Der
Bereich um den Raucherofen (1m) muss frei bleiben und darf nicht mit
brennbaren Stoffen in Bertihrung kommen.

Tauchen Sie die elektrische Spirale niemals in Wasser ein und vermeiden
Sie den Kontakt mit brennbaren Stoffen (einschlieBlich Raucherspane und Holz-

spane). Die maximale Betriebszeit betragt 10 Stunden, eine weitere Verwen-
dung ist in einem Abstand von zwei Stunden moglich.

SchlieBen Sie die elektrische Spirale nur an geerdete Steckdosen an, die mit
den auf dem Typenschild der Spirale angegebenen Parametern tberein-
stimmen.

Wenn die Spirale Anzeichen von Schaden aufweist, trennen Sie sie sofort vom
Stromnetz und verwenden Sie sie nicht weiter. Achten Sie beim Betrieb mit
maximaler Leistung (MAX-Stellung) darauf, dass die Temperatur im Rauche-
rofen 150 °C nicht Uberschreitet und das Sagemehl sich in der Feuerstellen-
schale nicht entziindet. Es besteht die Gefahr eines Brandes und einer Bescha-
digung des Raucherofens.

Nach dem Gebrauch und der vollstandigen Abklhlung empfehlen wir, das
Heizelement mit einem feuchten Tuch abzuwischen und es an einem tro-
ckenen Ort aufzubewahren.

Die Spirale ist wahrend des Betriebs sehr hei3, schalten Sie sie daher nur ein,
wenn sie sicher in der Feuerkammer und in den Raucherofen eingesetzt ist.
Bedienen Sie wahrend des Betriebs nur den Regler am Kunststoffteil und han-
tieren Sie nicht an der Spirale selbst, es besteht Verbrennungsgefahr.

Vermeiden Sie den Kontakt des Kunststoffteils der Spirale und des Kabels mit
der heiBen Oberflflache des Raucherofens. Schiitzen Sie die Spirale vor Regen,
Frost und anderen Witterungseinflissen. Die elektrische Spirale ist nur fur
den Hausgebrauch bestimmt

REINIGUNGSMITTEL KAISER

Verwenden Sie fiir die Reinigung ausschlieBlich die Reinigungsmittel von
Kaiser. Vermeiden Sie die Anwendung von anderen saure- chlor- oder alka-
lihaltigen Reinigungsmitteln.

Bei der Anwendung von anderen Reinigungsmitteln, die die oben genannten
Stoffe beinhalten, kann es zu Beschadigung oder zu Korrosion kommen. Far
die dadurch verursachten Schaden gilt keine Garantie.
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AVANT LE PREMIER FUMAGE

Déballez votre nouveau fumoir et retirez toutes les
pieces constituant 'emballage, y compris tous
les films de protection. Veillez a retirer tous les
films protecteurs placées a lintérieur du fumoir, sur
les parois, au plafond et sur les autres accessoires
du fumoir (dispositif de chauffage, bac, plateau-
egouttoir, etc.)!

La proprete est la base de la reussite! Par
consequent, lavez pour la premiere fois toutes
les plaques, grilles, crochets et l'ensemble du -
fumoir pour que tout soit parfaitement propre
pour le premier fumage.

42

Si vous avez acheté un fumoir indéependant equipe
d'une porte vitrée, insérez la vitre dans les rails
de guidage a partir du bas de la porte et fixez-la
a laide du troisieme rail court a laide de deux vis.
Pour les fumoirs thermiquement isolés, placez la
vitre dans la porte et fixez-la a l'aide des deux rails
latéraux et les vis fournies.

De la méme maniéere, fixez la poignée en bois pour
laquelle un petit trou est percé a travers la porte.

Inséerez le thermometre dans lorifice perceé en haut
de la porte. Inserez le manchon a lintérieur et fixez-
le avec une petite vis. Terminé.

Les fumoirs isolés sont parfaits pour fonctionner
toute lannée grace a leur double paroi et a leur
isolation de haute qualite.
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Placez le fumoir sur une surface plane et
ininflammable. Sous le vent et a labri de la lumiere
directe du soleil. Dans le cas des fumoirs isolés, les
irregularites eventuelles peuvent étre corrigées

a l'aide des pieds fournis. Si vous avez acheté

un support, vous pouvez placer votre fumoir

directement dessus.

Le support permet de placer le fumoir a la bonne
hauteur, de sorte que vous n'avez pas a vous pencher
vers le sol. De plus, il embellit le fumoir.

Si vous utilisez une spirale chauffante, placez-la
dans le foyer. Faites glisser la barre coulissante vers
le haut, puis insérez la spirale chauffante dans le
foyer. Veillez a ce que son boitier et ses pieces en
plastique ne touchent pas les parties en aluminium.

Passez les deux extrémités de la spirale chauffante
a travers les deux trous percés a l'extrémité du foyer.
Placez au-dessus de la spirale chauffante le bac
coulissant dans lequel vous mettrez des

copeaux de bois humides.

Mettez le thermostat de la spirale chauffante en
position « MAX » et laissez-la chauffer pendant
environ 5 minutes dans le fumoir vide, mais ouvert,
pour braler le film protecteur placé sur l'élément
chauffant. C'est ce qui noircira les parties métalliques
de la spirale chauffante.

Tapissez d'abord le plateau égouttoir avec du papier
d'aluminium. Cela garantira que la graisse ne collera
pas au fond du plateau égouttoir. Remplissez-le
ensuite de sable propre ou de sel sur une hauteur
d'environ 2 cm.

Glissez-le ensuite sur la premiere etagere au-dessus
du foyer jusqu'au fond de la chambre de fumage. Si
vous avez un fumoir thermiquement isolé, placez le
plateau directement au fond du fumoir.

Le passage a larriere du fumoir est utilisé pour
installer le capteur de tempeérature du thermostat.

C'est fait. Vous étes maintenant prét pour votre
premier fumage.

ik ‘lj.“lhff! i ARG
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FUMAGE AVEC SPIRALE CHAUFFANTE

Remplissez jusqu'a mi-hauteur le bac coulissant
de fins copeaux de bois. Vaporisez les copeaux de
bois avec de l'eau pour qu'ils soient humides, mais
encore une fois, faites attention a ne pas creer de
mare dans le bac a combustible. Il est preférable
d'arroser les copeaux par un faible jet d'eau car
avec un pulverisateur vous risquez de vous causer
du mal au poignet.

Pour un demarrage plus rapide de la production
de fumee, vous pouvez laisser les copeaux de
bois plus secs sur les coétés du bac. Si vous ne
souhaitez pas les pulvériser, vous pouvez les
humidifier au préalable puis les etaler dans le bac
directement au-dessus de la spirale chauffante.

Placez le bac a combustible dans le fumoir et chauffez
la spirale chauffante au maximum (tournez en position
‘MAX"). Fermez le volet coulissant de reglage darrivee

dair et ouvrez la porte du fumoir. Ouvrez également * l;

completement le volet supérieur (cheminee).

Soyez extrémement prudent en position *"MAX".
Verifiez que les copeaux de bois ne prennent pas
feu et que la température maximum recommandée
ne dépasse pas 150 ‘C. C'est pourquoi je ne
recommande pas de laisser pendant plus de 5
minutes la spirale chauffante dans cette position
apres lavoir allumee.

Des que les copeaux de bois commencent a fumer,
tournez le thermostat de la spirale chauffante a mi-
course (en position midi). Vérifiez le bac

a copeaux de bois et remplissez-le si necessaire,

puis vaporisez a nouveau avec de l'eau.

Dés que le fumoir est bien chaud, a une
température généralement comprise entre
60 et 90 'C, vous pouvez y déposer des aliments.

Verifiez au moins toutes les 20 minutes la
tempeérature du fumoir et le niveau des copeaux
de bois dans le bac et arrosez-les d'eau pour

. Quils ne prennent pas feu mais seulement
R | Hilfi, seconsument. Une petite quantité de
— iy | i . . R
7 ’-ﬁ“;ﬂv ,fﬂ,-’m. - fumée suffit pour fumer, ce qui peut étre

compare a la vapeur au-dessus d'une
casserole pendant la cuisson.
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FONCTIONNEMENT DE LA SPIRALE CHAUFFANTE

La spirale chauffante n'est pas un gadget, c'est
grace a elle que la fumée se développera et que le
fumoir KAISER chauffera correctement. Vous avez
egalement la possibilite de proceder a vos propres
réglages en ajustant la température du fumoir.

Fumée chaude - La position par défaut du
thermostat est entre douze et trois heures, comme
sur une montre. Dans cette position, la spirale chauffe
géneralement le fumoir entre 60 et 150 "C. Avec ce
réglage, la spirale chauffante permet également aux
copeaux de bois de se consumer dans le bac. Je
recommande de vérifier le bac toutes les 20 minutes
et de 'humidifier ou de le réapprovisionner

si necessaire avec des copeaux de bois humides.

Position *"MAX" - Dans cette position, la spirale
chauffante fonctionne sans qu'intervienne
le thermostat.

Utilisez-la uniquement au debut du fumage pour
chauffer rapidement le fumoir et enflammer

les copeaux de bois dans le bac. Si la spirale
chauffante est en position “MAX", ne laissez pas le
fumoir sans surveillance, afin de ne pas dépasser
la tempeérature maximum recommandée. Dans

le cas contraire vous ne feriez qu'endommager
votre appareil qui ne pourra pas fonctionner
correctement.

Veérifiez la température dans le fumoir et le niveau
des plaquettes forestieres dans le tiroir au moins
toutes les 20 minutes et vaporisez-les avec de l'eau
afin que les plaquettes forestieres ne s'enflamment
pas, mais qu'elles fument seulement. Pour le
fumage, une petite quantité de fumée suffit, qui
peut étre comparee a la vapeur sortant d'une

marmite pendant la cuisson.

Les informations fournies ne sont pas
obligatoirement tout a fait précises et peuvent
varier en fonction des conditions météorologiques
extérieures et du modele spécifique de fumoir
KAISER.
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FUMAGE AVEC LE GENERATEUR SMOKEMEISTER® N'oubliez donc pas le bac de récupération.

Vous contrélez ensuite l'intensité de la fumée

Lutilisation de la spirale chauffante est différente si vous alaide du souffleur électrique et chauffez

disposez d'un fumoir avec un generateur de fumee . L . o
P 9 simplement et si necessaire le fumoir a la

Smokemeister®. température souhaitée avec la spirale chauffante

(sans bac a copeaux).
Alors que la spirale chauffante permettait de produire

de la fumee a laide de copeaux de bois humides places ﬁ Si vous réchauffez le fumoir avec la spirale

dans un bac en acier inoxydable chauffé par la spirale, la e, el s s e eems

e -\du chapitre précédent, rien ne change.

fumee est produite dans le cas du générateur de fumee
Smokemeister® en brulant des copeaux ou de la sciure

de bois dans un réservoir externe de combustible. De

la, la fumée traverse un filtre cylindrique ou elleest ~ _———

“nettoyée” et refroidie. Elle est ensuite conduite jusquau
fumoir ou elle est repartie en continu dans toute la
chambre du fumoir.

La température de la fumée est d'environ 28 °C. Dans ce

systeme, il n'est pas nécessaire de vaporiser les copeaux

de bois avec de l'eau, mais simplement de les verser g
dans le reservoir et d'y mettre le feu a travers les

trois trous d'allumage.

Le Smokemeister® est notamment équipé d'une

soupape permettant d'évacuer -
le goudron indésirable. b o s
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FUMAGE AVEC UN FOYER AU BOIS

N'introduisez pas immeédiatement le foyer dans

le fumoir, mais allumez d'abord un feu dans sa
partie arriére (la plus eloignee de la poignéee)
avec du petit bois dur destiné a fumer ou du
charbon de bois. Vous pouvez également utiliser
des briquettes. Elles brulent plus longtemps

et uniformément. De plus, il n'y a aucun risque

qu'elles ne s'enflamment comme du bois ordinaire.

Créez un foyer de braises chaudes semblable
au foyer dans un gril, puis saupoudrez-le de deux
poigneées de copeaux de bois grossiers et bien
trempés. Placez le foyer dans le fumoir des que les
copeaux de bois commencent a se consumer et a
former une epaisse fumee. :
=
L'arrivée d'air est essentielle lorsque vous fumez #ﬂ
avec du bois. Vous pouvez la régler directement p
dans le foyer a l'aide du volet coulissant.

-
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Veillez a ce qu'il n'y ait jamais de feu ouvert dans
Le fumoir. Si les copeaux de bois commencent

a braler, ajustez la combustion et la production
excessive de fumée en pulvérisant les copeaux de
bois avec de l'eau.

Une petite quantite de fumée suffit pour fumer,
cette quantité peut étre comparée a la vapeur
au-dessus d'une marmite. Laissez le volet
supérieur largement ouvert et commencez a le
fermer progressivement a partir du milieu du
fumage. Mais ne le fermez jamais completement
I'La fumeée doit facilement circuler a travers le
fumoir et ne pas y tourner comme le vent dans
une boite.

Une fois le fumoir bien chauffe, généralement
entre 60 et 90 °C, vous pouvez commencer ay
disposer des aliments. Verifiez le fumoir toutes les

20 minutes et, si nécessaire, ajoutez dans le bac
des copeaux de bois humides ou complétez
le foyer.

P4 =7/ I8
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APRES AVOIR FUME

Débranchez la spirale chauffante du réseau
électrique. En cas de fumage au bois, laissez le
contenu du foyer s'eteindre et laissez lappareil
refroidir.

Apres refroidissement, sortez les grilles, trempez-
les dans l'eau ou utilisez le nettoyant Kaiser de
notre gamme. Videz les cendres et le sable des
bacs et depoussierez les bacs a laide d'un balai
avant de les reutiliser.

Vérifiez les parois entourant le foyer dans la
partie inférieure du fumoir qui doivent étre
propres avant le prochain fumage.

Protégez le fumoir et la spirale chauffante
de la pluie! Je peux également vous recommander
nos housses de protection adaptées a votre
modele et que vous pouvez acheter directement
dans la boutique en ligne. Elles protegeront de
maniere efficace le fumoir ainsi que la

an WE

spirale chauffante. i} [

hv'.\k

Si la chambre du fumoir est obstruee, retirez tous
les accessoires intérieurs et nettoyez les parois.
Je recommande d'utiliser notre nettoyant pour
fumoir, doux pour le fumoir, mais excellent contre
la saleté. Puis rincez abondamment.

N'utilisez pas de nettoyants contenant des
matiéres abrasives et utilisez uniquement des
tissus doux qui ne rayeront pas la surface du
fumoir. Essuyez la spirale chauffante refroidie et
déconnectee du réseau electrique avec un
chiffon humide.

Laissez le fumoir sécher complétement avant

de l'utiliser a nouveau, débarrasse de la salete et
des produits nettoyants. Ici, en revanche, les rayons
du soleil ne seront pas un probleme et permettront
que le fumoir se rechauffe et que tous les

recoins sechent.
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CONSIGNES GENERALES DE SECURITE & CONSIGNES
D'UTILISATION DE LA SPIRALE CHAUFFANTE

Ne dépassez pas une température de 150 °C dans le fumoir. Le non-respect
de cette consigne peut endommager le joint autour de la porte et déformer
certaines parties du fumoir.

Les fumoirs a simple paroi sont concus pour étre utilisés a Uextérieur
uniquement. Ils ne doivent pas étre utilisés a l'intérieur zones non ventilées.
Les fumoirs isolés a double enveloppe peuvent étre installés dans le
respect des conditions suivantes également dans des locaux intérieurs.

Une installation intérieure n'est possible que dans des espaces aérés d'un
volume minimal de 20 m3 avec alimentation directe d'air d'un volume minimal
de 10 m3/h pour l'exploitation du fumoir.

En cas d'installation intérieure avec utilisation d'une évacuation de gaz brulés
a laide d'une ventilation forcee, les paramétres et demandes de cet
équipement doivent étre respectés paralléelement aux demandes des
autres technologies installées.

Le fumoir peut étre installé directement sous le plan au sol du collecteur
d'évacuation, le manchon d'évacuation des gaz brulés étant au minimum

a 0,2 msous le bord inférieur du collecteur.

En cas d'installation hors du plan au sol du collecteur, la bouche d'aération
sera une conduite inox montante d'une longueur maximale d'1 m avec une
modifification continue de l'orientation n'excédant pas 87° au niveau du bord
inferieur du collecteur.

Le volume des gaz bralés évacués sera de 15 a 50 m3/h selon le poids, le
type de matiere premiére enfournée et le type de fumoir.Lors de l'évacuation
de la chaleur et des fumeées par la cheminée, les réglementations locales en
vigueur doiventétre respectées.

L'idéal sont des cheminées multicouches avec insert inox ou céramique pour
une exploitation humide de diamétre 100-120 mm avec évacuation des
condensats, les cheminées unicouches, maconnées en briques ou en blocs
de mortier ne convenant pas.

Aucun appareil pour combustibles ne doit étre raccordé a la cheminée.

La conduite évacuant la chaleur et les gaz bralés du fumoir dans la cheminée
doit étre en metal, la plus courte possible, legerement montante. Dans lidéal,
elle doit étre isolée dans une longueur de moins d'1 métre avec au maximum
un changement de direction n'excédant pas 87".

Tempeérature extérieure de calcul -20 a +25 °'C

Combustible - plaquettes forestieres de pouvoir calorifique min. 15 Mj/kg
Puissance thermique maximale du développeur de fumée 0,4 kW
Consommation des plaquettes max. 0,13 kg/h

Flux massique des gaz bralés max. 2 g/s

Tempeérature des gaz bralés sur le manchon 80-120 °C

Tirage demande sur le manchon d'évacuation des gaz bralés min. 1 Pa

Nous recommandons avant le raccordement du fumoir a une cheminée
existante de consulter l'adéquation de linstallation avec un ramoneur
- technicien de révision. Le raccordement a un carneau externe doit étre
réalisé par un spécialiste, sinon existe un risque d'incendie.

Le fumoir doit étre installé sur une surface ininflammable, solide et plane.
Ne le transportez pas pendant son utilisation. Le non-respect de cette
consigne expose a des risques d'incendie!

N'utilisez pas le fumoir par vent fort et en plein soleil. Il existe des risques
d'inflflammation des copeaux de bois, de détérioration du fumoir et de
dommages aux aliments. Utilisez des gants de protection ininflflammables
lorsque vous utilisez le fumoir, certaines parties du fumoir (en particulier
autour du foyer) sont chaudes pendant son fonctionnement.
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Le fumoir ne doit pas étre utilisé par des enfants et son approche doit leur
étre interdite méme pendant son fonctionnement en raison des risques de
brhlures. Le fumoir ne doit pas étre laisse sans surveillance pendant son
fonctionnement. Ne laissez jamais les copeaux ni le bois briler a lintérieur
du fumoir. Un feu de bois doit toujours étre allumé a l'extérieur du fumoir.

En cas de remplissage du plateau d'eégouttage avec de la graisse, éteignez
immédiatement la spirale chauffante. Remplacez eventuellement le foyer a
bois et ne continuez le fumage qu'aprés que le plateau est vide et que le sable
est remplace.

En cas de degagement de denrées alimentaires et de chute de la grille ou
du crochet, enlevez l'ensemble au plus vite pour éviter un incendie et une
dévaluation des autres denrées dans le fumoir.

N'utilisez pas le fumoir si une de ses parties est endommagée. Lors de
l'exploitation du fumoir, nous recommandons d'avoir un extincteur approprie
a portée de main. Avant le nettoyage, laissez le fumoir bien refroidir et
démontez la spirale chauffffante. Utilisez pour le nettoyage exclusivement
des produits nettoyants et de conservation KAISER pour ne pas
endommager le fumoir.

Apres le nettoyage du fumoir, rincez et séchez-le soigneusement. En cas de
mauvaise utilisation existe un risque d'incendie et de blessures. Le fumoir
et son equipement peuvent aussi sendommager. Ne renversez pas de
l'eau sur les surfaces chaudes. Il existe un risque de brUlure et les plaques
peuvent se déformer de maniere irreversible..

Les abords du fumoir (1m) doivent rester dégagés et débarrassés de toutes
substances infllammables. Ne plongez pas la spirale chauffffante dans l'eau
et évitez tout contact avec des substances inflammables (y compris la sciure
fumante et les copeaux de bois).

La durée maximum de fonctionnement est de 10 heures.
Lutilisation ultérieure du fumoir est possible apres un repos de 2 heures.
Raccordez la spirale chauffffante au réseau électrique uniquement sur des

prises mises a la terre et conformes aux parametres indiques sur la plaque
signalétique de la spirale chauffffante.

Débranchez immédiatement la spirale chauffante du réseau électrique
et ne lutilisez plus si elle présente des dommages ou des signes de
dysfonctionnement. A la puissance maximum (position "MAX") de la spirale
chauffffante, faites trés attention a ne pas dépasser la température
de 150 °C dans le fumoir et a ne pas enfllammer la sciure dans le bac du foyer.
Ily a un risque d'incendie et de dommages au fumoir.

Aprés utilisation et refroidissement complet, nous vous recommandons
d'essuyer la spirale chauffffante avec un chiffffon humide et de la ranger dans
un endroit sec. La spirale chauffffante est trés chaude une fois allumée. Ne
lallumez pas tant qu'elle n'est pas placée en toute sécurité dans le foyer du
fumoir.

Pendant son fonctionnement, contrélez uniquement le chauffffage
parlintermédiaire du boitier et du bouton en plastique et ne manipulez pas la
spirale chauffffante d'une autre maniere. Il existe un risque de bralure.

Evitez tout contact entre le boitier en plastique et le cable électrique de la
spirale chauffante avec les surfaces chaudes du fumoir.

Protéger la spirale de la pluie, du gel et des autres intempéries. La spirale
chauffante est uniquement destinée a un usage domestique.

KAISER PRODUITS DE NETTOYAGE

N'utilisez que des produits de nettoyage Kaiser pour nettoyer le fumoir.
Evitez d'utiliser d'autres produits contenant des acides, du chlore ou des
alcalis. Ces derniers peuvent endommager et/ou corroder léquipement. Les
défauts qui en résultent ne sont pas couverts par la garantie.
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PRED PRVYM UDENIM

Vybalte svoju novu udiaren a odstrante z nej
vSetky casti obalového materialu vratane
vSetkych ochrannych félii. Pozor dajte naozaj na
vsetky folie, ktore su aj vnutri udiarne, na strope aj
na dalsom prislusenstve mimo udiarne (kurenisko,
odkvapova miska a pod.)!

Cistota je zaklad. Preto pred prvym tudenim urﬁyte
vSetky rosty, haciky aj celu udiaren, nech mate
vsetko absolutne v poriadku.

Ak ste si zadovazili prenosnu udiaren so zasklenymi
dverami, zasunte sklo zospodu dveri do vodiacich
list a zafixujte ho tretou kratkou listou pomocou
dvoch skrutiek. Pri izolovanych udiarnach prilozte
sklo do dveri a zafixujte dvoma bocnymi listami

a prilozenymi skrutkami.

Takisto pripevnite drevené drzadlo, pre ktore je
na prednej strane dveri pripraveny maly otvor.

Do otvoru v hornej casti dveri vsunte teplomer.

Z vnutornej strany vlozte objimku a zafixujte malou
skrutkou. Hotovo.

V Kaiserovych izolovanych udiarnach najdete

v pravom hornom rohu kryty prestup udiarnou.
Otvor sluzi na vsunutie sekundarneho teplomera
alebo vpichovacej sondy priamo do masa bez
toho, aby ste ich museli vsuvat kominom

Ci dverami.

Kaiserove jednoplastové udiarne su vhodné na
udenie od jari do jesene, pokial teplota neklesne
pod 5 °C. V pripade chladnejsieho pocasia
nezarucujeme kvalitné vyhriatie udiarne a hrozi

riziko znehodnotenia proviantu.

|Izolovane udiarne su vdaka dvojplastovému
prevedenie a kvalitnu izolaciu idealnu pre
celoro¢né prevadzka.
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Udiaren postavte na rovny, nehorlavy povrch.

V zavetri a mimo dosahu priameho slnka. U
izolovanych udiarni pripadnu nerovnost mézete
doladit pribalenymi nozickami. Ak ste si prikupili
stojan, mézete s nou rovno nan.

Stojan dostane udiaren do spravnej vysky, aby ste
sa nemuseli ohybat niekam k zemi. Navyse to s nim
udiarni pristane ovela viac.

Ak mate udiaren s elektrickou Spiralou,
umiestnite ju do kureniska. Vysunte posuvnu listu
smerom nahor a potom vlozte vyhrevnu spiralu do
kureniska. Dajte pozor, aby sa plechového boxu
nedotykala jej plastova ¢ast. Dva koncove dréty
Spiraly prestrcte dvoma otvormi na konci
kureniska.

Nad Spiralu umiestnite posuvnu misku, do ktorej
budete vkladat mokru stiepku.

Spiralu zapnite do polohy ,MAX" a v prazdnej, ale
otvorenej udiarni ju nechajte rozpalovat cca 5 min.,
aby sa vypalil ochranny film na vykurovacom telese.
To je to, o vas zacierni, ked siahnete na kovovu cast
Spiraly.

Odkvapovu misku najprv vylozte alobalom.
Ten zaisti, aby sa mastnota nepripekala na dno
misky. Potom ju naplnte €istym pieskom alebo
solou do vysky cca 2 cm.

Potom ju zasunte na dno udiacej komory, do prvéeho
police nad ohniskom. Ak mate izolovanu udiaren,
misku polozte rovno na dno udiarne.

Prestup v zadnej ¢asti udiarne sluzi na instalaciu
teplotneho cidla termostatu.

A je to. Teraz ste pripraveni na vase prve udenie.
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UDENIE S ELEKTRICKOU SPIRALOU

Naplnte posuvnu misku s jemnou drevenou
Stiepkou priblizne do jednej polovice vysky.
Stiepku poffkajte vodou tak, aby bola vlhka, ale zas
dajte pozor, aby ste nemali v miske rybnik. Je lepsie
kropit stiepku slabsim prudom vody, pretoze

s rozprasovacom si privodite akurat tak

karpalny tunel.

Pre rychlejsi start vyvinu dymu mozete nechat
Stiepku po bokoch misky suchsiu. Ak sa vam
nechce kropit, mézete ju vopred navlhéit a az
potom rozprestriet v miske priamo nad Spiralou.

Kurenisko vlozte do udiarne a Spiralu rozpalte
naplno (otocte do pozicie ,MAX"). Posuvnu listu
na regulaciu vzduchu nechajte zatvorenu a dvere
udiarne, naopak, otvorené. Hornu klapku
(komin) otvorte naplno.

V polohe ,MAX" budte maximalne obozretni,
aby sa vam stiepka nevznietila a nebola

prekrocena maximalna odporucena teplota 150 “C.

Preto neodporucam mat Spiralu v tejto polohe
dlhsie ako 5 minut od zapnutia.

Len co zacne stiepka tliet, otocte regulator

na spirale na polovicu (do pozicie 12 hod., ako

na rucickovych hodinkach). Skontrolujte misku

s drevenou drvinou a v pripade potreby ju doplnte
a znovu pofrkajte vodou.

Len ¢o mate udiaren pekne vyhriatu, spravidla
od tych 60 do 90 ‘C, moézete vkladat proviant.

Teplotu v udiarni a misku so stiepkou kontrolujte
minimalne kazdych 20 minut a kropte ju vodou,
aby sa drvina nechytila, ale vzdy iba tlela.

4 !'\-J l‘HJ
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OBSLUHA ELEKTRICKEJ SPIRALY

Vyhrevna Spirala nie je ziadny brak - vdaka nej sa
vyvinie dym a udiaren KAISER sa poriadne vykuri.
Mate moznost aj vlastnej regulacie umoznujucej
nastavenie pozadovanej teploty v udiarni.

Horuci dym - Vychodiskova pozicia regulatora

Jje dvanasta az tretia hodina ako na rucickovych
hodinkach. V tejto polohe Spirala vyhreje udiaren
spravidla na 60 - 120 °C. Pri tomto nastaveni Spirala
zapaluje aj drevenu stiepku v miske.

Misku odporucam kontrolovat kazdych 20 minut
a v pripade potreby vlhcit alebo doplhovat

x
n mokrou stiepkou.
Poloha ,MAX" - V tejto pozicii Spirala funguje
bez zasahu termostatu. Pouzivajte ju iba na
zaciatku udenia na rychle vyhriatie udiarne
a podpalenie drevenej stiepky v miske.
68

Ak mate spiralu v polohe ,MAX", nenechavajte
udiaren bez dozoru, aby nedoslo k prekroceniu
maximalnej teploty, ktort odporuc¢am - potom by
ste iba lamentovali, ze sa vam pristroj vznietil.

Na udenie staci mensie mnozstvo dymu, ktore
sa da prirovnat k pare nad hrncom pri vareni. Ak
mate po nejakom case udenia v miske vyrazne
viac vyhoretej drviny, odporucam misku vysypat
a naplnit ju novou stiepkou. Tu nezabudnite
potom znovu pofrkat vodou.

Uvedené informacie nemusia vzdy sediet a mézu
sa lisit v zavislosti od vonkajSieho pocasia a pri
konkrétnom artikli udiarne KAISER.
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UDENIE S GENERATOROM SMOKEMEISTER® Pomocou vzduchovacieho motorceka potom
ovladate intenzitu dymu a vlozenu elektrickou

Spiralou (bez misky na stiepku) jednoducho

A i A A i ®
Ak mate udiaren s generatorom Smokemeister®, vyhrievate udiarefi na pozadovanu teplotu.

pouzivanie elektrickej Spiraly sa lisi od predchadzajuceho

BESILEL, [els i prealivE e i SRl e v BEEeE Pri vyhrievani udiarne elektrickou spiralou sa riadte

il L] e Gplielor. pokynmi v predchadzajucej kapitole.
V pripade generatora Smokemeister® produkuje dym
podpalena drevena stiepka v zasobniku paliva. Odtial
vonavy dym putuje do filtracneho valca, kde sa vycisti

a ochladi. Cez dymovod potom putuje do udiarne,

kde sa konstantne rozprestrie po celej komore udiarne:™

A
*NYg

""s.‘:::

Teplota dymu je priblizne 28 °C. V tomto pripade
nemusite stiepku kropit, ale staci ju iba nasypat
do zasobnika a podpalit vo vsetkych troch

zapalovacich otvoroch.

Okrem ineho je Smokemeister® vybaveny ventilom

f

na odkvapkavanie neziaduceho dechtu. Preto
nezabudnite na odkvapovua misku.
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UDENIE S OHNISKOM NA DREVO

Kurenisko nevkladajte hned do udiarne, ale najprv
v jeho zadnej ¢asti (dalej od rukovati) rozpalte
ohen z drobného tvrdého dreva urceného na
udenie alebo dreveného uhlia. Pouzit mozete aj
brikety. Horia najdlhsie a rovhomerne. Navyse

nehrozi, ze vam vzplanu ako bezné drevo.

Vytvorte zeravy zaklad podobny tomu v grile

a ten potom posypte dvoma hrstami hrubej, vopred

dobre namocenej stiepky. Len co Stiepka zacne

tliet a tvorit husty dym, Sup s ohniskom do udiarne.

Pri udeni drevom je zasadny prisun vzduchu.
Ten mozete regulovat priamo na kurenisku

pomocou posuvnej listy.

LU IR i
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Velku pozornost venujte tomu, aby v udiarni
nikdy nehorel otvoreny ohen. V pripade, ze sa vam
zaklad so stiepkou vznieti, upravujte horenie

a nadmerny vyvin dymu kropenim

Stiepky vodou.

Na udenie stac¢i mensie mnozstvo dymu, ktore
sa da prirovnat k pare nad hrncom. Hornu klapku
nechajte z vacsej Casti otvorenu a od polovice
udenia ju mozete postupne privierat. Nikdy ju vSak
nezatvarajte uplne! Dym musi udiarnou lahko
prudit a nie sa tam motat ako vietor v kontajneri.

Len ¢o mate udiaren pekne vyhriatu, spravidla
od tych 60 do 90 ‘C, mozete vkladat proviant.

Kazdych 20 minut udiaren skontrolujte a pripadne
prilozte do ohniska mokru stiepku alebo doplnte
zeravy zaklad.

7Ty o -quf/ﬁr‘
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PO UDENiI

Vyhrevnu Spiralu odpojte od elektrickej siete.
Pri kureni drevom nechajte obsah kureniska
dohoriet a pristroj nechajte poriadne vychladnut.

Po vychladnuti vytiahnite rosty, odmocte ich
vo vode alebo pouzite Kaiserov cCistic z nasej
ponuky. Popol a piesok z misiek vysypte a misky

pred dalsim pouzitim ocistite napriklad zmetakom.

V spodnej casti udiarne skontrolujte priestor
okolo kureniska, ktory musi byt pred dalsim

udenim Cisty.

SK

Udiaren aj Spiralu chrante pred dazdom! M6zem
vam tiez odporucit nas obal, ktory mozete kupit
v e-shope priamo pre vas model. Spolahlivo
ochrani udiaren aj elektricku spiralu.

74

Ked je udiaca komora zanesena, vyberte vsetko
vnutorne vybavenie a steny poriadne vycistite.
Odporucam pouzit nas cistic udiarne, ktory je

k udiarni Setrny, ale Spinu odstrani vyborne. Potom

dokladne oplachnite.

Nepouzivajte cistice s obsahom brusnych
materialov a pouzivajte iba jemne textilie,

ktoré neposkriabu povrch udiarne. Vychladnutu
Spiralu odpojenu od zasuvky utrite vlhkou utierkou.

Udiaren zbavenu necistét a umyvacieho
prostriedku pred dalsim pouzitim nechajte
dobre vyschnut. Tu, naopak, nebude prekazat
priame slnko, aby sa udiaren prehriala a vsetky

miesta vyschli.

i /i
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VSEOBECNE BEZPECNOSTNE POKYNY
A POKYNY K ELEKTRICKEJ SPIRALE

V udiarni neprekracujte teplotu 150 ‘C. Pri nedodrzani moéze dgjst k
poskodeniu tesnenia okolo dveri a deformacii ¢asti udiarne.

Jednostenné udiarne su urcenée len na vonkajsie pouzitie. Nepouzivajte ju v
interiéri ani v nevetranych priestoroch.

Dvojstenng, izolovane udiarne sa mézu instalovat aj v interiéri, ak su splnené
tieto podmienky.

Vnutorna instalacia je mozna len vo vetranych miestnostiach s minimalnym
objemom 20 m3 s priamym privodom vzduchu minimalne 10 m3/h na
prevadzku udiarne.

V pripade vnutornej instalacie vyuzivajucej odsavanie spalin pomocou
nuteného vetrania sa musia dodrziavat parametre a poziadavky tohto
zariadenia spolu s poziadavkami ostatnych instalovanych technologii.

Udiaren méze byt inStalovana priamo pod pédorysom zberac¢a dymu tak,
aby bol vyvod dymu minimalne 0,2 m pod spodnou hranou zberaca.

V pripade instalacie mimo pddorysu zberac¢a bude odvzdusnenie vedené
stupajucou nerezovou rurou s maximalnou dizkou 1 m s jednou plynulou
zmenou smeru az do 87" na uroven spodnej hrany zberaca.

Objem odvadzanych spalin bude do 15 az 50 m3 /hod. v zavislosti od
hmotnosti, typu nalozenej suroviny a typu udiarne.

Pri odvadzani tepla a spalin kominom sa musia dodrziavat miestne platné
predpisy.

Idealne su viacvrstvové kominy s nerezovou alebo keramickou vlozkou
na mokru prevadzku so svetlostou 100-120 mm a odvodom kondenzatu,
Jjednovrstvove kominy z tehal alebo tvarnic a malty nie su vhodné.

Ku kominu nesmie byt pripojeny Ziadny palivovy spotrebi¢.

Potrubie odvadzajuce teplo a spaliny do komina musi byt kovove, ¢o
najkratsie a mierne stupajuce. Idealne izolované na dizku 1 ms maximalne
jednou zmenou smeru do 87",

Vypocitana vonkajsia teplota -20 az +25 °C

Palivo - drevna stiepka s vyhrevnostou najmenej 15 Mj/kg
Maximalny tepelny vykon generatora dymu 0,4 k\W/
Spotreba drevnej stiepky max. 0,13 kg/hod.

Hmotnostny prietok spalin max. 2 g/s

Teplota spalin v hrdle 80 - 120 °C

Pozadovany tah v hrdle odvodu spalin min. 1 Pa

Pred napojenim udiarne na existujuci komin odporu¢ame konzultaciu s
kominarom - reviznym technikom.

Pripojenie na vonkajsi komin musi vykonat odbornik, inak hrozi
nebezpecenstvo poziaru.

Udiaren musi poc¢as prevadzky stat na nehorlavom, pevhom a rovnom
povrchu, pocas prevadzky s nou nehybte. V opacnom pripade moéze vzniknut
nebezpecenstvo poziaru!

Udiaren nepouzivajte pri silnom vetre a na priamom slnku, pretoze hrozi
riziko vznietenia stiepok, znehodnotenia udiarne a potravin v udiarni.

Pri manipulacii s udiarnou noste ochranné rukavice odolné voci plamenom,
Casti udiarne (najma v okoli ohniska) su pocas prevadzky horuce.
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Deti nesmu obsluhovat udiaren a pocas prevadzky nesmu mat pristup k
udiarni a jej privodu, pretoze hrozi riziko popalenia.

Udiaren nesmie zostat pocas prevadzky bez dozoru. Nikdy nenechavajte vo
vnutri udiarne horiet ohen. Ohen na drevo musi, byt vzdy zapaleny mimo
udiarne.

V pripade, ze sa odkvapkavacia miska naplni tukom, okamzite vypnite
vykurovaciu $piralu. Pripadne odstrante ohen z dreva a v udeni pokracujte
az po vyprazdneni misky a vymene piesku.

Ak sa potraviny uvolnia a spadnu z rostu alebo hacika, odstrante véetko ¢o
najskor, aby ste zabranili poziaru a znehodnoteniu ostatnych potravin v
udiarni.

Udiaren nepouzivajte, ak je niektora jej ¢ast poskodena. Pri prevadzke
udiarne sa odporuca mat v dosahu vhodny hasiaci pristroj.

Pred ¢istenim nechajte udiaren riadne vychladnut a demontujte vykurovacie
topnu Spiralu. Na Cistenie pouzivajte len Cistiace a konzervacne prostriedky
KAISER, aby ste zabranili poskodeniu udiarne. Po €isteni udiaren dokladne
oplachnite a vysuste.

Pri nespravnom pouzivani hrozi nebezpecenstvo poziaru a poranenia. M6ze
dojst aj k posSkodeniu udiarne a jej zariadenia.

Vyvarujte sa vyliatiu vody na horuci plech, hrozi nebezpecenstvo popalenia
a nevratnej deformacie plechu.

Priestor okolo udiarne (1 m) musi zostat volny a mimo horlavych latok.
Elektricku Spiralu neponarajte do vody a vyhybajte sa kontaktu s horlavymi
latkami (vratane dymiacich pilin a drevnych Stiepok).

Maximalny cas prevadzky je 10 hodin, dalSie pouzitie je mozné po
dvojhodinovom intervale.

Elektricku $piralu zapajajte len do uzemnenych zasuviek, ktoré spinaju
parametre uvedeneé na typovom stitku Spiraly.

Ak Spirala vykazuje znamky poskodenia, okamzite ju odpojte od elektrickej
siete a dalej ju nepouzivajte.

Pri prevadzke na maximalny vykon (poloha MAX) davajte velky pozor, aby ste
neprekrogili teplotu dymovnice 150 °C a aby ste zabranili vznieteniu triesky v
ohniskovej mise. Hrozi nebezpecenstvo poziaru a poskodenia udiarne.

Po pouziti a uplnom vychladnuti odporuc¢ame vykurovacie teleso utriet
vlhkou handri¢kou a ulozit ho na suché miesto.

Spirala je poc¢as prevadzky velmi horuca, preto ju zapinajte len vtedy, ked je
bezpecne uloZzena v ohnisku a vloZzena do udiarne.

Pocas prevadzky obsluhujte len ovladanie na plastovej cCasti a inak so
samotnou $piralou nemanipulujte, hrozi nebezpecenstvo popalenia.

Zabrante kontaktu plastovej casti Spiraly a kabla s horacim povrchom
udiarne.

Spiralu chrainte pred dazdom, mrazom a inymi nepriaznivymi
poveternostnymivplyvmi. Elektricka Spirala je urcena len na domace
pouzitie.

CISTIACE PROSTRIEDKY KAISER

Na cistenie udiarne pouzivajte iba cistiace prostriedky Kaiser. Vyvarujte
sa pouzivanie inych prostriedkov obsahujucich kyseliny, chlor alebo alkalie.

Pri pouziti inych prostriedkov obsahujucich uvedené zlozky moéze dojst k
poskodeniu alebo kordézii zariadenia. Na takto vzniknuté vady sa nevztahuje
zaruka.
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PRED PRVNiM UZENiM

Vybalte vasi novou udirnu a odstrante z ni
vSechny casti obalového materialu, véetné vSech
ochrannych félii. Pozor dejte opravdu na vsechny
folie, které jsou i uvnitr udirny, na stropé i na dalsim
prislusenstvi mimo udirnu (topeniste, odkapova
miska, apod.)!

Cistota je zaklad, sousede. Proto pied prvnim
uzenim omyjte vSechny rosty, hacky i celou
udirnu, at mate vse sichr.

Pokud jste si poridili prenosnou udirnu s prosklenim,

zasunte sklo zespodu dveri do vodicich List

a zafixujte ho treti kratkou liStou pomoci dvou
Sroubku. U izolovanych udiren prilozte sklo do
dveri a zafixujte dvéma postrannimi listami a
prilozenymi sroubky.

Zrovna tak pripevnéte drevéné madlo, pro ktere
je na predni strané dveri pripraveny maly otvor.

Do otvoru v horni ¢asti dveri vsunte teplomer.
Z vnitrni strany vlozte objimku a zafixujte malym
Sroubkem. Fertig.

U Kaiserovo izolovanych udiren najdete v pravem
hornim rohu kryty prostup udirnou. Otvor slouzi
k protahnuti sekundarniho teploméru nebo
vpichovaci sondy primo do masa, aniz byste ji
museli protahovat kominkem ¢i dvermi.

Kaiserovo jednoplastove udirny jsou vhodné

pro uzeni od jara do podzimu, pokud teplota
neklesne pod 5 °C. Jestlize bude panstvo chladné€ji,
nezarucuji kvalitni vyhrati udirny a hrozi riziko
znehodnoceni proviantu.

|zolovane udirny jsou diky dvouplastovemu
provedeni a kvalitni izolaci idealni pro celorocni
provoz.
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Udirnu postavte na rovny, nehorlavy povrch.

V zavetri a mimo dosah primeho slunce.

U izolovanych udiren pripadnou nerovnost
muzete doladit pribalenymi nozickami. Jestli jste
si prikoupili stojan, muzete s ni rovnou na néj.

Stojan dostane udirnu do spravné vysky, abyste
se nemuseli ohybat nekam k zemi. Navic to s nim
udirné slusi mnohem vic.

Mate-Lli udirnu s elektrickou spiralou, umistéte ji
do topenisté. Vysunte posuvnou listu smérem
nahoru a pak vlozte topnou spiralu do topenisté.
Dejte pozor, aby se plechového fochu nedotykala
jeji plastova ¢ast. Dva koncove draty spiraly
prostrcte dvéma otvory na konci topenisté.

Nad spiralu umistete posuvnou misku, do ktere
budete lifrovat mokrou stepku.

Spiralu zapnete do polohy "MAX" a v prazdny, ale

otevieny udirné ji nechte fajrovat cca 5 min., aby
se vypalil ochranny film na topnem telese. To je to,
co panstvo cerni, kdyz sahnete na kovovou
Cast spiraly.

Odkapovou misku nejprve vylozte alobalem. Ten
zajisti, aby se mastnota nepripékala na dno misky.
Poté ji naplnte cistym piskem nebo soli do vysky
ccazcm.

Poté ji zasunte na dno udici komory, do prvniho
fochu nad ohnistem. Jestlize mate izolovanou
udirnu, misku polozte rovnou na dno udirny.

Prostup v zadni ¢asti udirny slouzi pro instalaci
teplotniho cidla termostatu.

A je to. Ted jste pripraveni na vase prvni
rausovni uzeni.
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UZENi S ELEKTRICKOU SPIRALOU

Posuvnou misku naplnte jemnou dfevénou
stépkou priblizné do jedné poloviny vysky. Stépku
Spricnéte vodou tak, aby byla vlhka, ale zase dejte
majzla, abyste neméli v misce rybnik. Je lepsi
kropit stepku slabsim proudem vody, protoze s
rozprasovacem si panstvo privodite akorat karpal.

Pro rychlejsi start vyvinu koure muzete nechat
Stépku po stranach misky sussi. Nechce-Lli se vam
Spricovat, miuzete ji predem navlhcit a az poté
rozprostrit v misce primo nad spiralou.

Topeniste vlozte do udirny a spiralu vorostujte na
plnej ceres (otocte do pozice "MAX"). Posuvnou
listu pro regulaci vzduchu nechte zavrenou a dvere
udirny naopak otevrené. Horni klapku (kominek)
otevrete naplno.

V poloze “MAX" budte maximalné obezretni,
aby vam stépka neblafla a nebyla prekrocena

maximalni doporucena teplota 150 “C. Proto
nedoporucuju mit spiralu v této poloze déle,
jak 5 minut od zapnuti.

Jakmile za¢ne Stépka doutnat, otocte regulator
na spirale na polovinu (do pozice 12 hod. jako

na rucickovejch hodinkach). Zkontrolujte misku

s drevenou drti a v pripadé potreby ji doplnte a

znovu spricnéte vodou.

Mate-li udirnu hezky vyhratou, zpravidla od tech
60 do 90 ‘C, muzete lifrovat proviant.

Teplotu v udirné a misku se stépkou kontrolujte
minimalne kazdych 20 minut a kropte ji vodou, aby
drt neblafla, ale vzdy pouze doutnala.

Pro uzeni staci mensi mnozstvi koure, které se da
prirovnat k pare nad hrncem pri vareni.

Jestlize mate po néjake dobé uzeni v misce
vyrazneé vice vyhorelé drté, doporucuju misku
vysypat a nasypat novou. Nezapomente pak
Stepku znovu Spricnout vodou.

e -a,fJ]l:lr” I--‘i: s
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OBSLUHA ELEKTRICKE SPIRALY

Topna spirala neni zadnej Smuk - diky ni se vyvine
kour a KAISER udirna se echtovné vytopi. Panstvo
ma moznost i vlastni regulace umoznuijici nastaveni
pozadovane teploty v udirné.

Horky kour - Vychozi pozice regulatoru je
dvanacta az treti hodina jako na rucickovych
hodinkach. V této poloze spirala vyhreje udirnu
zpravidla na 60 - 120 “C. Pri tomto nastaveni spirala
zapaluje takeé drevenou stépku v misce.

Misku doporucuju kontrolovat kazdych 20 minut
a v pripade potreby vlhcit nebo doplnovat
mokrou stepkou.

Poloha ,MAX" - V této pozici spirala funguje bez
zasahu termostatu. Pouzivejte ji pouze z kraje
uzeni pro rychle vyhrati udirny a podpaleni
drevene stepky v misce.

Mate-Lli spiralu v poloze “MAX", nenechavejte
udirnu bez dozoru, aby nedoslo k prekroceni
maximalni teploty, kterou doporucuiji - pak byste

jenom lamentovali, ze vam masina blafla.

Uvedené informace nemusi vzdy stymovat
a mohou se lisit v zavislosti na venkovnim pocasi
a u konkrétniho artiklu udirny KAISER.
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UZENi S GENERATOREM SMOKEMEISTER®

Mate-li udirnu s generatorem Smokemeister®,

je pouzivani elektricke spiraly odlisSne od predchoziho
postupu, kde kour produkuje mokra Stepka v nerezove
misce umisténé nad spiralou.

V pripadé generatoru Smokemeister® produkuje
kour podpalena drevéna stépka v zasobniku paliva.
Odtud vonavy dym proudi do filtraéniho valce,

kde se vycisti a ochladi. Skrze kourovod pak putuje
do udirny, kde se konstantné rozprostre po celé
komore udirny.

Teplota koure je priblizné 28 °C. V tomto pripadé
nemusite stepku kropit, ale staci ji pouze nasypat
do zasobniku a podpalit ve vSech trech
zapalovacich otvorech.

Kromé jiného je Smokemeister® vybaven ventilem
pro odkapavani nezadouciho dehtu. Proto

nezapomente na odkapovou misku. ../

el S

Pripojenym vzduchovacim motorkem pak ovladate
intenzitu koure a vlozenou elektrickou spiralou
(bez misky na stépku) jednoduse vyhrivate udirnu
na pozadovanou teplotu.

@’Pfi vyhrivani udirny elektrickou spiralou se ridte
pokyny v predchozi kapitole, na tom se nic
nemeni, panstvo.

D
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UZENi DREVEM

Topenisté nevkladejte hned do udirny, ale nejprve
Vv jeho zadni ¢asti (dale od rukojeti) rozfajrujte
ohen z drobnyho tvrdyho dfeva urcenyho pro
uzeni nebo drevenyho uhli. Pouzit muzete i brikety.
Hofi nejdéle a rovhomérné. Navic nehrozi, ze vam
blafnou jako bézny drevo.

Vytvorte zhavej zaklad podobny tomu v grilu a ten
pak posypte dvema hrstmi hrubé, predem dobre
namocené stépky. Jakmile Stepka zacne doutnat
a tvorit hustej dym, fofrem s ohnistém do udirny.

Pri uzeni drevem je zasadni pfisun vzduchu. Ten
muzete panstvo regulovat primo na topenisti

pomoci posuvne listy.

Velkou pozornost vénujte tomu, aby v udirné

nikdy nehorel otevieny ohen. V pripadé, ze vam
zaklad se stépkou blafne, upravujte horeni
a nadmernej vyvin koure

Spricovanim stépky vodou.

T "’}'r.l i |,1"l1-‘|

Pro uzeni sta¢i mensi mnozstvi koure, které se da
prirovnat k pare nad hrncem.

Horni klapku nechte z vétsi casti otevrenou a od
poloviny uzeni ji muzete postupné privirat. Nikdy ji,
ale nezavirejte na sichr! Kour musi udirnou snadno

proudit a ne se tam motat, jak vitr v bedne.

Jakmile mate udirnu hezky vyhratou, zpravidla
od téch 60 do 9o °C, muzete lifrovat proviant.

Kazdych 20 minut panstvo udirnu zkontrolujte
a pripadne prilozte do ohniste mokrou stepku nebo
doplnte zhavy zaklad.

— gl

fz’

£ 74

"'.,el.'- A

93



(o4

94

PO UZENi

Topnou spiralu odpojte z elektricke sité,
pri topeni drevem nechte obsah ohniste dohoret
a masinu nechte fest vychladnout.

Po vychladnuti vyvalte rosty, odmocte je ve vodé
nebo pouzijte Kaiseruv cisti¢ z nasi nabidky.
Popel a pisek z misek vysypte a misky pred dalsim
pouzitim vopucujte treba smetackem.

Ve spodni casti udirny zkontrolujte prostor kolem
ohnisté, kterej musi byt pred dalsim uzenim Cistej.

Udirnu i spiralu chrante pred destém! Muzu vam
take doporucit nas obal, ktery muzete dokoupit
na e-shopu pfimo pro vas model. Spolehlive
ochrani udirnu i elektrickou spiralu.

Kdyz je udici komora zanesena, vyndejte vsechno
vnitfni vybaveni a stény vygruntujte. Doporucuju
pouzit nas cistic udirny, kterej je k udirne setrnej,
ale na spinu je to sigr. Pak dukladne oplachnéete.

'. -W‘\"l‘}\'\*\
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Nepouzivejte Cistice s obsahem brusnych
materialt a pouzivejte pouze jemnée textilie, ktere
neposkrabou povrch udirny. Vychladlou spiralu,
odpojenou ze zasuvky, setrete vlhkou utérkou.

Udirnu zbavenou necistot a myciho prostredku
pred dalsim pouzitim nechte dobre vyschnout.
Zde naopak nebude vadit primy slunce, aby se
udirna prohrala a vsechna mista vyschla.
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VSEOBECNE BEZPECNOSTNIi POKYNY
A POKYNY K ELEKTRICKE SPIRALE

V udirné neprekracujte teplotu 150 °C. Pri nedodrzeni muze dojit k
poskozeni tésnéni kolem dvefi a deformaci ¢asti udirny.

Jednoplastove udirny jsou urceny pouze pro venkovni pouziti. Nepouzivejte
jiuvnitf budov a nevétranych prostorach.

Dvouplastove, izolované udirny je mozné pfi dodrzeni nasledujicich
podminek instalovat i ve vnitfnich prostorach.

Vnitfni instalace je mozna pouze ve vétranych prostorach o objemu
minimalné 20 m3 s primym privodem vzduchu v minimalnim objemu
10 m3/hod pro provoz udirny.

V pripadé vnitrni instalace s vyuzitim odvodu zplodin pomoci nuceného
odveétrani musi byt respektovany parametry a pozadavky tohoto zafizeni,
soucasné s pozadavky ostatnich instalovanych technologii.

Udirnu lze instalovat pfimo pod pudorys sbéra¢e odvodu tak, ze hrdlo
odvodu zplodin bude minimalné 0,2 m pod spodni hranu sbérace.

V pfipadeé instalace mimo pudorys sbérace odvétrani bude zausténa
stoupajicim nerezovym potrubim v délce maximalné 1 m s jednou
plynulou zménou sméru do 87° na uroven spodni hrany sbérace.

Objem odvadénych zplodin bude do 15 az 50 m3/hod dle vahy, typu
vlozene suroviny a typu udirny. Pri odvodu tepla a zplodin kominem je nutno
respektovat ustanoveni vyhl. 268/2009 Sb., CSN 734201, CSN 100608.

Pro tento typ udiren je nutno pouzit kominy s témito deklarovanymi
vlastnostmi dle CSN EN 1443 T200 N1 W1 R25 O.

Idealni jsou vicevrstvé kominy s nerezovou nebo keramickou vlozkou pro
mokry provoz svétlosti 100-120 mm s odvodem kondenzatu, nevhodné jsou
kominy jednovrstve, zdéne z cihel nebo tvarnic a malty.

Ke kominu nesmi byt pfipojen zadny spotrebic paliv. Potrubi odvadéjiciteplo
a zplodiny z udirny do komina musi byt kovove, co nejkratsi, mirne stoupajici.
Idealné izolované v délce do 1 m s maximalné jednou zménou sméru do 87°.

Hodnoty pro tepelné technicky navrh kominu dle CSN EN 13384-1
Vypoctova venkovni teplota -20 az +25 °C

Palivo - dfevni stépka o vyhfevnosti min 15 Mj/kg

Maximalni tepelny vykon vyvijece koure 0,4 kW

Spotreba stepky max. 0,13 kg/hod

Hmotnostni tok spalin max. 2 g/s

Teplota zplodin na hrdle 80-120 °C

Pozadovany tah na hrdle odvodu zplodin min. 1 Pa.

Pred pripojenim udirny ke stavajicimu kominu doporucujeme vhodnost
konzultovat instalaci s kominikem - reviznim technikem. Napojeni na externi
kourovod musi byt provadéno odbornikem, jinak hrozi riziko pozaru.

Udirna pFi provozu musi stat na nehoflavém, pevném a rovném povrchu, pri
provozu ji neprenasejte. Pfi nedodrzeni hrozi nebezpeci pozaru!

Nepouzivejte udirnu pfi silnéjsim vétru a na pfimém slunci, hrozi vzplanuti
Stépky, znehodnoceni udirny a potravin v udirné.

Pri manipulaci s udirnou pouzivejte nehorlavé ochranné rukavice, casti
udirny (zejména v okoli ohnisté) jsou pfi provozu horke.

Udirnu nesmiobsluhovat déti, nemély by mit k udirné behem provozu pristup
z duvodu mozneho popaleni.
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Pri provozu nesmi zustat udirna bez dozoru. Uvnitf udirny nikdy nenechavejte
horet ohen. Roztopeni ohnisté drevem musi probihat vzdy mimo udirnu.

V pripade zaplnéni odkapove misky tukem vypnéte ihned topnou spiralu.
Pripadné vyjméte ohnisté na drevo a pokracujte v uzeni az po vyprazdnéni
misky a vymeéné pisku.

Pri uvolnéni potravin a spadnuti z rostu nebo haku, vse co nejdfive odstrante,
aby nedoslo k pozaru a znehodnoceni ostatnich potravinv udirne.

Udirnu nepouzivejte, pokud je néktera jeji ¢ast poskozena. Pri provozu
udirnydoporuc¢ujeme mit v dosahu vhodny hasici pfistroj. Pred cisténim
nechejte udirnu radné vychladnout a demontujte topnou spiralu.

K ¢isténi pouzivejte vyhradné cistici a konzervaéni prostredky KAISER, aby
nedoslo k poskozeni udirny.

Po ¢isténi udirnu dukladné vyplachnéte a vysuste. Pfi nespravném pouziti
hrozi nebezpeci pozaru a zranéni. MUze take dojit k poskozeni udirny a jejiho
vybaveni.

Vyvarujte se vyliti vody na horky plech, hrozi riziko popaleni a muze dojit k
nenavratné deformaci plechu.

Okoli udirny (1m) musi zastat volné a mimo dosah horlavych latek.
Neponorujte elektrickou spiralu do vody a vyvarujte se kontaktu s hoflavymi
latkami (v¢. udicich pilin a Stepky).

Maximalni doba provozu je 10 hod., dalsi pouziti je mozné s odstupem dvou
hodin.

Elektrickou spiralu zapojujte pouze do uzemnénych zasuvek, ktere vyhovuiji
parametrum uvedenym na vyrobnim stitku spiraly.

Pokud spirala jevi znamky poskozeni, ihned ji odpojte z elektricke sité a dale
ji nepouzivejte.

Pri provozu na maximalni vykon (poloha MAX) budte velmi obezretni, abyste
neprekrocili teplotu v udirné 150 °C a vyvarovali se tak vzplanuti stepky v
misce ohnisté. Hrozi riziko pozaru a poskozeni udirny.

Po pouziti a uplném vychladnuti doporucujeme setfit topné téleso vihkou
textilii a ulozit na sucheé misto.

Pri provozu je spirala velmi horka, proto ji zapnéte az kdyz je bezpecné
uloZena v ohnisti a zasunuta v udirné.

Pri provozu ovladejte pouze regulaci na plastove ¢asti a se samotnou spiralou
Jjinak nemanipulujte, hrozi riziko popaleni.

Zamezte kontaktu plastove ¢asti spiraly a kabelu s horkym povrchem udirny.

Chrante spiralu prfed destém, mrazem a dalsim nepfiznivym pocasim.
Elektricka spirala je urcena pouze pro domaci pouziti.

CISTiCi PROSTREDKY KAISER

Na cisténi udirny pouzivejte pouze cistici prostredky Kaiser. Vyvarujte
se pouzivani jinych prostredkt obsahujicich kyseliny, chlor a nebo alkalie.

Pfi pouziti jinych prostfedkd obsahujicich uvedené slozky muze dojit k
poskozenia nebo korozi zarizeni. Na takto vzniklé vady se nevztahuje zaruka.
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